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Déjeuner - Bazkaria

Bergara
17 rue principale
Tél. : 05 59 93 90 58
Fermé dimanche et lundi 

Velouté potiron-châtaignes 
Piperade basquaise, poitrine de porc
crousti-fondante, gratin de pommes
de terre 
Crumble de pomme, glace vanille 

18 €  

Le concept 

Nous vous invitons à réserver directement auprès du
restaurant en précisant

“Automne au restaurant“

Jatetxea erreserbatzea aholkatua da, aipatuz
“Udazkena jatetxean” 

> SOURAÏDE / ZURAIDE 

Le petit escargot
5 place Foch

Œuf mayonnaise du Petit Escargot 
Boudin, pommes grenaille rôties
Crème caramel de mon Amatxi 

> SAINT-JEAN-DE-LUZ / 
DONIBANE LOHIZUNE 



Déjeuner - Bazkaria 25 €  

> ASCAIN/AZKAINE

Arrantzaleak
18 avenue Jean Poulou
Tél. : 05 59 47 10 75
Fermé lundi, mardi

Crevettes grillées & aïoli 
Saint-Jacques rôties au beurre & aïoli 
Crème cuite au lait de brebis, ananas
confit, coco & citron vert 

> CIBOURE / ZIBURU

Les Chasseurs
45 route de St Ignace
Tél. : 05 59 54 00 31
Fermé mardi, mercredi, dimanche

Velouté de potimarron, Serrano,
croûtons 
Risotto au parmesan, truffé, effiloché
de canard 
Banane flambée au Rhum, cake
moelleux, glace vanille maison 

Café Garra
9 quai Maurice Ravel
Tél. : 09 72 16 56 80
Fermé dimanche soir 

Croustillant de Tapioca au Parmesan,
compote & citron vert 
Chipirons plantxa, chorizo Ospital,
pikillos & risotto  
Petit pot chocolat 70%, Chantilly
caramel 

Chez jules
45, av. du commandant Passicot 
Tél. : 06 72 00 37 89
Fermé mercredi

Cassolette de Chipirons
        ou salade de chèvre chaud
        ou Piquillos farcis à la morue 

Lomo gratiné au brebis, Piquillos, frites
maison ou poisson du jour, riz safrané 

        ou moules à la Plancha (huile d’olive, 
        citron, ail, persil), frites maison 

Tarte fine aux pommes, boule de
glace vanille 

        ou fromage de brebis, confiture cerise 
        ou deux boules de glace au choix

Arraina - La Table Marine 
39 av. du commandant Passicot 
Tél. : 05 59 47 98 60

Smoothie de petits pois au lard virtuel 
Pavé de merlu aux palourdes,
émulsion d’herbes à l’huile d’olive 
Verrine poire et caramel 

> AINHOA/AINHOA

Maison Oppoca
303, karrika nagusia
Tél. : 05 59 29 90 72
Fermé jeudi et vendredi

Tataki de thon de Saint-Jean-de-Luz,
vinaigrette acidulée, salade de chou
au sésame 
Effiloché de porc “Manex” cuit en basse
température, jus corsé, écrasé de
pommes de terre 
Gâteau basque maison à la crème,
sorbet maison à la cerise 

Euzkadi
280 karrika nagusia
Tél. : 05 59 39 91 88

Elzekaria ou oeuf parfait, brandade
fumée, crème piquillos chorizo
Joue de porc au « Sagarno », pommes
fruits et écrasé de pommes de terre
Chou chocolat

> ESPELETTE / EZPELETA

Bistrot Etchepare
83 karrika nagusia 
Tél. : 06 61 22 32 55
Fermé samedi, dimanche

Chipirons ou terrine de foie gras 
Pièce de bœuf ou tournedos de
canard, frites maison et tomate
provençale 
Profiteroles ou gâteau basque 

> ITXASSOU / ITSASU



Hélianthal -
Hôtel Thalazur
Place Maurice Ravel 
Tél. : 05 59 51 51 29

Œuf parfait, Champignons forestiers
et Crumble au Parmesan 
Suprême de Volaille, crème au
Chorizo, déclinaison de Choux 
Riz au lait à la Vanille, Caramel et
Fruits secs 

Le Suisse
4 place Louis XIV
Tél. : 05 59 51 85 51

Crème légère de langoustines,
Ciboulette & croûtons 
Saint-Jacques de saison rôties,
Risotto, pain maïs & jambon Ospital 
Baba au Rhum, Chantilly Mascarpone 

Alma
6 rue du 17 Pluviose
Tél. : 09 83 66 89 87
Fermé dimanche

Houmous pois chiche de Navarre,
huile Faure 
Poitrine de cochon Ospital, courges
au jus de viande 
Poire pochée, crème vanille et
biscuit caramel beurre salé 

> SAINT-JEAN-DE-LUZ /
DONIBANE LOHIZUNE

Jatera ! -
Hôtel Parc Victoria
5 rue Cépé 
Tél. : 05 19 08 48 31
Fermé le midi du lundi au vendredi

Plat : Au choix à la carte 
Dessert : Au choix à la carte 

Le Lohitzun -
Hôtel Donibane

4 avenue de Layats 
Tél. : 05 59 26 21 21

Effiloché de confit de canard aux
fruits d’automne, Emulsion de
potiron 
Filet de merlu à la Vigneronne 
Poire pochée au cassis, génoise
romarin

Restaurant du fronton  -
Maison Bonnet
Place du fronton
Tél. : 05 59 29 75 10
Fermé samedi, dimanche midi

Bihia Arto Gorria en vinaigrette à la
betterave, poivrons confits et Lomo
ibérique ou verrine de lapin en gelée,
crème moutarde à l’ancienne, Savora,
rillettes de carottes 
Joue de bœuf braisée au vin rouge,
jus réduit, zestes de citron et amandes
torréfiées ou truite de Baigorry mi-
fumée, galette de polenta bio grand
roux, navarraise 
Mousse tiède au chocolat Valrhona
ou poire rôtie, choux craquelin,
ganache vanille 

Zoko Moko
6 rue Mazarin
Tél. : 05 59 08 01 23
Fermé dimanche, lundi

Soupe de potimarron, croûtons et
lardons ou Croque-Monsieur 
Le poisson du marché, déclinaison
céleri & émulsion citronnée

       ou filet de canette, pommes de
       terre grenaille confites, sauce persil 

Tarta de Queso ou Pommes Rôties,
Crumble & sa glace 

Ilura - Hôtel La Réserve
1 avenue Gaëtan de Bernoville
Tél. : 05 59 51 32 00
Fermé dimanche, lundi

Raviole ouverte de champignons,
jus réduit au vin rouge 
Poisson du jour, crème de cèleri et
bouillon aux herbes 
Clafoutis aux poires et amandes,
sauce chocolat 



Kinka
684 rue de Errota Berria 
Tél. : 05 59 23 67 67
Fermé dimanche soir et lundi

Velouté de châtaignes aux croustilles
de jambon 
Filet de merlu Pays Basque à la
Plancha, sauce vierge, Risotto d’orge,
perlée au citron 
Panacotta vanille au confit de mangue 

> SAINT-PÉE-SUR-NIVELLE /

SENPERE Auberge du fronton
26 Fronton du bourg 
Tél. : 05 59 93 00 39 
Fermé dimanche soir et lundi

Œuf basquaise, jambon Ibaïama 
Joue de porc braisé au cidre de
M. Aycaguer 
Baba au Rhum, salade de fruits frais 

> USTARITZ / UZTARITZE

Café Garra
9 quai Maurice Ravel 
Tél. : 09 72 16 56 80
Fermé dimanche soir

Croustillant de Tapioca au
Parmesan, compote & citron vert 
Saint-Jacques plantxa, chorizo
Ospital, pain maïs & risotto 
Petit Pot chocolat 70%, Chantilly
caramel 

Dîner - afaria
28 €  

> SAINT-JEAN-DE-LUZ /

DONIBANE LOHIZUNE

> CIBOURE / ZIBURU

Arrantzaleak
18 avenue Jean Poulou
Tél. : 05 59 47 10 75
Fermé lundi, mardi

Moules farcies, ail & persil 
Cochon Ospital grillé & langoustines,
polenta pays gorri & sauce vierge 
Baba au Rhum de Martinique &
Chantilly 

Le Suisse
4 place Louis XIV
Tél. : 05 59 51 85 51

Truite de la vallée de Banka au
citron vert, Rémoulade de céleri &
pomme 
Chipirons sautés, oignons doux &
Pikillos, Polenta pays aux olives 
Crème légère Tonka, Figues,
crumble & grenadines 



Dîner - afaria
35 €  

> ASCAIN/AZKAINE

Les Chasseurs
45 route de St Ignace
Tél. : 05 59 54 00 31
Fermé mardi, mercredi, dimanche

Œuf cocotte, oignons confits, noix
caramélisées, crème au bleu des
basques 
Salmis de palombe, pommes de
terre grenaille et légumes du
marché 
Soufflé à la noisette 

> CIBOURE / ZIBURU

Arraina - La Table Marine 
39 av. du commandant Passicot 
Tél. : 05 59 47 98 60

Soupe de morue à l’œuf poché et
brisures de lard 
Saint-Jacques aux noisettes, figues et
purée de topinambours
Finger au chocolat, caramel et noix de
pécan 

> ITXASSOU / ITSASU

Restaurant du fronton -
Maison Bonnet
Place du fronton
Tél. : 05 59 29 75 10
Fermé samedi, dimanche midi 

Œuf à basse température, polenta bio
Arto Gorria, finger queue de bœuf,
oignons rouges acidulés

        ou gambas croustillantes au basilic,
        sorbet Piquillos et pistou 

Merlu de Saint Jean, étuvée de
poireaux, courgette estragon, bihia
grand roux et marinière 

        ou pluma de cochon ibérique cuite
        au feu de bois, piments Padrón farcis,
        pomme marraine 

Finger chocolat Guanaja 70%, pralin
croustillant noisette, ganache Caramelia,
sorbet

         ou Bavaroise abricot, biscuit moelleux
         amandes, coco, sorbet 

Auberge du fronton
26 Fronton du bourg 
Tél. : 05 59 93 00 39 
Fermé dimanche soir et lundi

Crémeux de potimarron, œuf poché,
Julienne de chorizo 
Civet de gibier (selon chasse) 
Profiteroles maison 

> USTARITZ / UZTARITZE

Euzkadi
280 karrika nagusia
Tél. : 05 59 39 91 88

Tartelette de champignons, croquant
de canard à la noisette, crème d’ail et
jus persil ou croustillant de pieds de
cochons, salade de légumes du
moment et sauce Tartare
Paleron de veau d’ici moelleux et
snackée, polenta Arto gorri,
champignons sautés, crème de maïs
et paprika fumé ou merlu de nos côtes
pané à l’œuf, risotto chipirons
poireaux, sauce Txakoli, encre de
seiche et tuile brebis
Assiette de desserts maison

> ESPELETTE / EZPELETA



Hélianthal
Hôtel Thalazur
Place Maurice Ravel
Tél. : 05 59 51 51 29

Ceviche de Daurade au Fruit de la
Passion 
Cannelloni d’Axoa de Veau, Jus
réduit de Tomates poivrons 
Tarte feuilletée aux Poires et Glace
Caramel 

Zoko Moko
6 rue Mazarin
Tél. : 05 59 08 01 23
Fermé dimanche, lundi

Œuf mollet tartare de thon façon
tahitienne  
Pastilla de Canard, Purée de Panais,
Jus de canard à l’orange 
Txuri Beltz. Sphère chocolat praliné et
glace vanille 

Jatera ! - 
Hôtel Parc Victoria

5 rue Cépé
Tél. : 05 19 08 48 31

Tarama & légumes de saison à partager 
Plat : Au choix à la carte 
Dessert : Au choix à la carte 

Bistrot Simonne
9 rue Tourasse 
Tél. : 05 59 22 85 16

Velouté de Choux-fleurs, noisettes
grillées et petits croûtons 
Risotto aux champignons, parmesan
et émulsion café, parmesan 
Tarte poire et amande, glace au thé
jasmin 

Alma
6 rue du 17 Pluviose
Tél. : 09 83 66 89 87
Fermé dimanche

Brioche au crabe, Béarnaise 
Merlu de ligne, sauce verte, petits
légumes 
Baba à l’Armagnac, crème de
mascarpone Vanille 

> SAINT-JEAN-DE-LUZ / 
DONIBANE LOHIZUNE

Le Lohitzun -
Hôtel Donibane

4 avenue de Layats 
Tél. : 05 59 26 21 21

Capuccino de potiron, brisures de
marron, Toast de Rillettes de Canard 
Filet de bœuf, sauce miroir, Pommes
Forestières 
Pomme Coing d’Automne 

Ilura -
Hôtel La Réserve

1 avenue Gaëtan de Bernoville
Tél. : 05 59 51 32 00
Fermé dimanche, lundi

Crémeux de pomme de terre, hareng et
oignon frit, vinaigrette carotte 
Paleron de bœuf braisé, purée de
potimarron et pickles d’oignon rouge 
Crème brûlée chocolat, glace café et
mousse mascarpone 

Kinka
684 rue de Errota Berria 
Tél. : 05 59 23 67 67
Fermé dimanche soir et lundi

Piquillos farcis à l’effiloché de bœuf et
noisettes, crème de butternut 
Magret de Canard rôti aux griottes
Polenta Arto Gorria 
Choux craquelin à la Chantilly
Basquella 

> SAINT-PÉE-SUR-NIVELLE /

SENPERE 
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Udazkena jatetxean !

2025ko urriaren
11tik 17ra 

Automne au
Restaurant !

Du samedi  11  au
vendredi 17 octobre

www.en-pays-basque.fr
www.saint-jean-de-luz.com


